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日 月 火 水 木 金 土 

  1 

ぴよぴよ 

2 

じゆうあそび 

3 

ぴよぴよ 

 

４ 

ぴよぴよ 

 

5 

じゆうあそび 

6 7 8 

ぴよぴよ 

 

9 

ざだんかい 

10 

ぴよぴよ 

 

11 

けんこく 

きねんび 

12 

じゆうあそび 

13 14 

じゆうあそび 

15 

ぴよぴよ 

 

16 

 そうだんび 

17 

ぴよぴよ 

 

18 

ぴよぴよ 

19 

じゆうあそび 

20 21 22 

ぴよぴよ 

23 

てんのう 

たんじょうび 

24 

ぴよぴよ 

 

25 

ぴよぴよ 

 

26 
ステンドふうかべ

かざり 

27 28 

じゆうあそび 

 

児童館
じどうかん

利用
り よ う

について ＊新型
しんがた

コロナウイルス感染
かんせん

予防
よ ぼ う

のため、以下
い か

の様
よう

な利用
り よ う

時間
じ か ん

となっております。 

 

平日
へいじつ

 土曜日
ど よ う び

・長期
ちょうき

休暇
きゅうか

 

①午前
ご ぜ ん

10時
じ

～午前
ご ぜ ん

11時
じ

30分
ぷん

 ①午前
ご ぜ ん

10時
じ

～午前
ご ぜ ん

11時
じ

30分
ぷん

 

②午後
ご ご

1時
じ

30分
ぷん

～午後
ご ご

4時
じ

30分
ぷん

 

 

②午後
ご ご

1時
じ

30分
ぷん

～午後
ご ご

3時
じ

 

③午後
ご ご

3時
じ

30分
ぷん

～午後
ご ご

4時
じ

30分
ぷん

 

 

保護者のみなさんへ 
☆岐阜県に「まん延防止等重点措置」が発令された為、運動系の遊びは中止とします。 

 今後、発令の延長または、「緊急事態宣言」が発令された場合は、すべての行事が中止となる場合や 

利用の仕方等（人数制限含む）が変更となる場合もあります。 

 また、先日緩和したばかりで申し訳ありませんが、発令中は瑞浪市内 4館のうちのどこか 1 ヶ所での

利用とさせていただきます。 

 

☆気温差などから体調を崩しやすい季節です。発熱がなくても鼻水・咳などの風邪症状がある場合は、

利用を控えて頂くようお願いします。（家族の方に同様の症状がある場合も来館はご遠慮ください。） 

 

 

小学生
しょうがくせい

の行事
ぎょうじ

 
 

26 日（土）ステンド ふう かべかざり 

  

 

☆①②の時間
じかん

で行います。 

☆定員
ていいん

は 10名
めい

ずつです。 

☆申
もう

し込
こ

みは行事
ぎょうじ

の 1週 間 前
しゅうかんまえ

から受付
うけつけ

します。 



 

 

 

生
なま

チョコレートを作
つく

ろう！ 

調理
ちょうり

時間
じ か ん

・・15分
ふん

（冷
ひ

やす時間
じ か ん

をのぞく。） 

♡電子
で ん し

レンジで温
あたた

めた生
なま

クリームにチョコを加
くわ

えて混
まぜ

ぜるだけ。あまくて濃厚
のうこう

な生
なま

チョコレートが簡単
かんたん

に作
つく

れます。 

 

 

           

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〇作
つく

り方
かた

〇 

 

①ボウルに生
なま

クリームを入
い

れる。（ボウルは熱
ねつ

に強
つよ

い、たい熱性
ねつせい

のものを使
つか

いましょう。） 

ラップをふんわりとかけて、電子
で ん し

レンジで温
あたた

める。 

ポイント！温
あたた

める時間
じ か ん

は 600 W
わっと

の電子
で ん し

レンジで 3分
ぷん

くらい。 

 

 

②生
なま

クリームがふつふつとしてきたら取
と

り出
だ

してラップをはずす。＊やけどに注意
ちゅうい

！ 

 ポイント！生
なま

クリームのふちにあわができたら、電子
で ん し

レンジから取
と

り出
だ

しのめやす。 

 

 

③ ②に割
わ

っておいた板
いた

チョコレートを入
い

れて、あわだて器
き

で混
まぜ

ぜる。 

 チョコレートがとけて色
いろ

が変
か

わるまでまぜる。 

 

 

④スプーンですくって、好
す

きな型
かた

やカップに入
い

れ、冷蔵庫
れいぞうこ

で冷
ひ

やし固
かた

める。 

ポイント！できあがった生
なま

チョコレートにココアをふってもO K
オーケー

。 

 

〇材料
ざいりょう

〇 

  

・板
いた

チョコレート・・・100 グラム 

・生
なま

クリーム・・・・・50ｃｃ 

〇使
つか

う道具
ど う ぐ

〇 

・はかり・計量
けいりょう

カップ・ボウル 

・ラップ・電子
で ん し

レンジ・あわだて器
き

 

〇下準備
したじゅんび

〇 

＊生
なま

クリームは冷蔵庫
れいぞうこ

から出
だ

して室温
しつおん

にもどしておく。  

＊板
いた

チョコレートは手
て

で小
ちい

さく割
わ

っておく。 

～10 歳からのお菓子作りステップアップレシピより抜粋～ 

 


